QTA. DOS LAGARES VV44

Vindima manual. Desengace e esmagamento
suave. 7 dias de maceragdo a baixa
temperatura. 20 dias de fermentacéo a
temperaturas de 22° a 27 °C. Prensagem
ligeira. Decantacao estatica em cuba de inox
durante 48 h.\Harvested manually.
Destemming of the grapes and 7-day
maceration at low temperature. Fermentation
for about 20 days at temperatures of 22° to
27°C . Delicate pressing in the end. Static
decantation in stainless steel vats for 48h.
\Vendange manuelle. Eraflage et foulage
léger. 7 jours de macération a basse
température. 20 jours de fermentation a
température en 22° et 27 °C et pressurage
doux a la fin. Décantation statique en cuve
inox pendant 48 h.

2014

Fermentacdo malolatica e estagio de 18 meses
em barricas novas de carvalho francés.
Malolatic and aging approximately for 18
months in new oak-barrels.

Mise en barriques neuves pour la
fermentation malolatique et élevage de 18

mois .

www.vitavitis.pt

QTA DOS LAGARES VV44

TINTO \ RED \ ROUGE

VITAVITIS UNIP. LDA

2014
DOURO

PORTUGAL

2000 garrafas\ 2000 bottles\ 2000 bouteilles
13,5%
4,9 g/l
0,6 g/l
3,67

Cortiga\ Cork\ Liége naturel

Vinha velha plantada em 1944 com mais de 30 castas identificadas \ Old vineyards
planted in 1944 with more than 30 wine varieties identified \ Vielles vignes plantées en
1944 avec plus de 30 cépages identifiés.

Decantar e servir a temperatura entre 16° C e 18° C.
After decanting serve at 16° C to 18° C.
Decanter et servir a temperature entre 16° C et 18° C.

Cor violeta de grande profundidade. Nariz:
notas de cereja preta e bergamota, envolvidos
no elegante fumado da barrica. Boca: grande
frescura e mineralidade, com taninos sedosos.
Longo e frutado. Bom potencial de
envelhecimento.\ Deep violet color. Nose:
notes of black cherry and bergamot involved
by the elegant smoked of the barrel. Mouth:
fresh and mineral with silky tannins. Long
lasting taste and fruity. Good potential for
wine to lay down. \ Coleur violette intense.
Nez: notes de cerise noire et bergamote
enveloppées dans 1’élegant fumé de la
barrique. En bouche, frais et minéral avec des
tanins soyeux. Long et fruité. Bon potentiel
de garde.

VITAVITIS ¢ uma empresa de gestdo e consultoria agricola e florestal criada em 2006 que, entre outras
actividades, explora a Quinta dos Lagares.

VITAVITIS is a farming and forestry management and consulting company that, among other activities,
exploits the vineyards and produces the wines from the Quinta dos Lagares.

VITAVITIS c’est une entreprise de gestion et
activités, fait la gestion et exploration de la Quinta dos Lagares et produit ses vins.

seil agricole et forestier créé en 2006. Entre autres
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	MARCA: QTA DOS LAGARES VV44
	TIPO: TINTO \ RED \ ROUGE
	PRODUZIDO: VITAVITIS UNIP. LDA
	COLHEITA: 2014
	REGIÃO: DOURO
	PAÍS: PORTUGAL
	QUANTIDADE: 2000  garrafas\ 2000 bottles\ 2000 bouteilles
	TEOR: 13,5%
	ACIDEZ: 4,9 g/l
	AÇÚCARES: 0,6 g/l
	PH: 3,67
	ROLHA: Cortiça\  Cork\ Liége naturel
	CASTAS: Vinha velha plantada em 1944 com mais de 30 castas identificadas \ Old vineyards planted in 1944 with more than 30 wine varieties identified \ Vielles vignes plantées en 1944 avec plus de 30 cépages identifiés. 
	SERVIÇO: Decantar e servir a temperatura entre 16⁰ C e 18⁰ C.
After decanting serve at  16⁰ C to 18⁰ C.
Decanter et servir à temperature entre 16⁰ C et 18⁰ C.
	VINIFICAÇÃO: Vindima manual. Desengace e esmagamento suave. 7 dias de maceração a baixa temperatura. 20 dias de fermentação a temperaturas de 22º a 27 ºC. Prensagem ligeira. Decantação estática em cuba de inox durante 48 h.\Harvested manually. Destemming of the grapes and 7-day maceration at low temperature. Fermentation for about 20 days at temperatures of 22º to 27ºC . Delicate pressing in the end. Static decantation in stainless steel vats for 48h. \Vendange manuelle. Éraflage et foulage léger.  7 jours de macération à basse température. 20 jours de fermentation à température en 22º et 27 ºC et pressurage doux à la fin. Décantation statique en cuve inox pendant 48 h.
	ESTÁGIO: Fermentação malolática e estágio de 18 meses em barricas novas de carvalho francês.
Malolatic and aging approximately for 18 months in new oak-barrels. 
Mise en barriques neuves pour la fermentation malolatique et élevage de 18 mois .

	NOTAS: Cor violeta de grande profundidade. Nariz: notas de cereja preta e bergamota, envolvidos no elegante fumado da barrica. Boca: grande frescura e mineralidade, com taninos sedosos. Longo e frutado. Bom potencial de envelhecimento.\ Deep violet color. Nose: notes of black cherry and bergamot involved by the elegant smoked of the barrel. Mouth: fresh and mineral with silky tannins. Long lasting taste and fruity. Good potential for wine to lay down. \ Coleur violette intense. Nez: notes de cerise noire et bergamote  enveloppées dans l’élegant fumé de la barrique. En bouche, frais et minéral avec des tanins soyeux. Long et fruité. Bon potentiel de garde.


