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	MARCA: QTA DOS LAGARES 
	TIPO: VINHO DO PORTO VINTAGE
	PRODUZIDO: VITAVITIS UNIP. LDA
	COLHEITA: 2016
	REGIÃO: DOURO
	PAÍS: PORTUGAL
	QUANTIDADE: 1200  garrafas\ 1200 bottles\ 1200 bouteilles
	TEOR: 19%
	ACIDEZ: 4,12
	AÇÚCARES: 96
	PH: 3,78
	ROLHA: Cortiça\  Cork\ Liége Naturel
	CASTAS: Mistura das castas tradicionais do Douro em vinhas velhas. Traditional varieties from old vines. Cépages traditionnels de la région, originaires de vieilles vignes,
	SERVIÇO: Decantar e servir a temperatura de 18⁰ C.After decanting serve at 18⁰ C.Decanter et servir à temperature de 18⁰ C.
	VINIFICAÇÃO: Método tradicional de vinificação do Vinho do Porto com a fermentação interrompida com adição de aguardente vínica. Méthode traditionnelle de vinification du Porto avec une fermentation interrompue avec addition de eau de vie de raisin Traditional Port Wine winemaking where fermentation is stopped by the addition of wine spirit 
	ESTÁGIO: 2 anos em ambiente controlado 2 ans dans un environnement contrôlé 2 years under controlled environment
	NOTAS: Vinho de caracteristicas excepcionais de cor vermelho granada intenso com aspecto visual limpído e denso. Apresenta um aroma limpo e intenso de fruta seca (uva passa, figo), ligeiras notas de carvalho francês e fruta negra (amora). Na boca é aveludado, com persistência longa e intensidade harmoniosa apresentando suaves notas de tosta, ligeiro toque a uva passa com um final de fruta madura. Vin de couleur grenat rouge intense avec une apparence visuelle nette et dense. Arôme net et intense de fruits secs (raisins secs, figues), légères notes de chêne français et de fruits noirs (mûres). La bouche est veloutée, avec une longue persistance et une intensité harmonieuse présentant des notes douces de pain grillé, avec une finale de fruits mûrs.Wine with an intense and bright garnet colour. In the nose it shows aromas of dry fruits and hints of french oak and black fruits. Lingering and harmonious in the mouth, with a small touch of raisins and a ripe fruit aftertaste.


